Selskabsmenu Ly
Veelg 3 retter - kr. 495,- pr. person

Snacks
3 slags Gillardeau gsters kr. 145,

Sortfodsskinke med mandelmayonnaise og Iggringe kr. 135,-

Blinis med 10g caviar fra Lyksvad, redlgg og reget cremefraiche kr. 195,-

Forretter
Carpaccio med trgffelmayonnaise, vesterhavsost og
syltede grgnt samt friske urter

Torsk marmoreret med porreaske anrettet med urter fra haven,
dildmayonnaise og syltede grgnt

Langtids rimmet laks med glaskal, karsemayonnaise og citrongelé
Ceviche af torsk med saeson grgntsager og panko chips
Jomfruhummerbisque med sgkogte rejer og seeson grgnt
Hovedretter
Kalvefilet med rodfrugtpuré, grgntsagstrio,

kartofler samt hgnse glace

Krondyr med rodfrugtpuré, grgntsagstrio,
kartofler samt brombaer sauce

Farseret unghanebryst med rodfrugtpuré, grentsagstrio,
kartofler samt sauce nage

Arstidens fisk med rodfrugtpuré, grentsagstrio,
kartofler samt sauce blanquette
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Ostemellemret
Udvalg af Unika oste

Desserter
Citronteerte med vanilleparfait

Gateau marcel med rasyltede beer og is

Roulade med hindbeer og hvid chokolade, rasyltet skovbeer,
chokolademousse, friske baer og citron melisse

Arstidens kompot med hvidchokoladecreme, krystalliseret chokolade
og citron yupol

Tilkgb til selskabsmenuen
Kalvemgrbrad +45,-
Sashi oksekgd +65,-
2 gang servering af hovedret +45,-

10g Lyksvad caviar pa forretten eller hovedretten +150,-

Alle menuer afstemmes i samarbejde med kgkkenchefen.
Der tages forbehold for eendringer.
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Reception

Forslag til reception:
Bryllupskage fra DKK 95,00
Medbragt bryllupskage DKK 30,00
Trekantsandwich 2 stk. pr. person DKK 70,00
Grgntsagssnack med dip DKK 50,00
Chips med dip DKK 35,00
Ngddemix DKK 40,00
Kaffe/te pa buffet DKK 35,00

Alle priser er per person

Snacks/Tapas til reception:
Laks med urtemayo
Svampetoast
Grgnsagsteerte
Kyllingespyd med gomadressing
Toast med varmrgget lakserillette
Bruchetta
Saltede Mandler
Olivenmix
Serranoskinke med trgffelmayo pa brgd
Grignotos pglser
Udvalg af Unika oste
Arstidens kompot med hvidchokolade

Per stk. DKK 55,00
Veelg 5 stk. DKK 255,00 per person

Drikkevarer p& buffet:
Kaffe/te a DKK 35,00
Cava Brut Can Petit DKK 360,00 pr. flaske
André Clouet Champagne DKK 650,00 pr. flaske
Vine fra DKK 260,00 pr. flaske
@I DKK 37,00 pr. flaske
Sodavand DKK 30,00 pr. flaske
Fri bar gl, vin & vand 2 timer DKK 205,00

Der tages forbehold for aendringer.
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Brunchbuffet

Brad:
Franskbrgd, rugbred og rundstykker

.

Det kolde:
Varmrgget laks
Hvid fisk
Skinke, spegepglse, rullepglse & kalkun
Ostebraedt med kompot & druer
Skeereost
Skyr naturel med beaer
Syltetgj, honning, Nutella
Frugtsalat

Det varme:

Pglser

Bacon

Roreeg

Blgdkogte aeg
Leverpostej med svampe

Grgntsagsteerter
Pommes sauté

Det sgde:
Wienerbrgd
Pandekager med sirup
Skeerekage

Kaffe/te & Juice

Kr. 395,- pr. person - Voksne
Kr. 195,- pr. person — Bgrn

Der tages forbehold for aendringer. 4
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Frokostbuffet

Kr. 345,- pr. person - Voksne
Kr. 175,- pr. person — Bgrn

Palaeg
To slags sild efter seeson
Varmrgget laks med rygeostcreme
/g og rejer
Klassisk dansk pglsebraet med tilbehgr
Brgd og smer

Varme retter
Benskinke
Tarteletter med hgns og asparges
Meunierestegt fiskefilet med remoulade

Frikadeller med surt
Salater

2 forskellige salater med éarstidens grgnt
Ostebraet med tilbehgr

Dessert

/blekage a la Konventum

Crumble kage med arstidens frugt & rgrt creme fraiche

Alle menuer afstemmes i samarbejde med kgkkenchefen.

Der tages forbehold for aendringer.

KONVENTUM
HBJSTRUPGARD

Erling Jensens Vej 1 - 3000 Helsinggr - TIf 49 28 09 00 - booking@konventum.dk

.




Aftenbuffet

Kr. 475,- pr. person - Voksne
Kr. 245,- pr. person — Bgrn

Forret - Vaelg 1

Langtids rimmet laks med glaskal, karsemayonnaise og citrongelé
Jomfruhummerbisque med sgkogte rejer og saeson grgnt
Potage parmentier — Kartoffel/porresuppe med knas
Tomat carpaccio med burrata og urteolie
Okse carpaccio med basilikummayonnaise, syltede grgnt og friske urter

Hovedret - Vaelg 3 slags kod
Kalvefilet — Unghanebryst — Okseinderlar — Benskinke — Helbagt fisk

Tilbehgr til hovedret
3 arstidens gront
Kartofler & Sauce
2 salater af ssesonens grgnt
Hjemmebagt brad
Osteanretning med vesterhavsost, breendt brie og blaskimmelost

Tilkeb til hovedret

Flgdekartofler +20,-
Bearnaisesauce +20,-

Dessert - Valg 2
Panna cotta med smag efter gnske
Mazerinkage med hvid chokolade
Jordbeerteerte — Kun i seeson (Maj-august)
Citronteerte
Brownie
Tricolor isbar med vafler, guf og sylt +75,-

Der tages forbehold for eendringer
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