
  

 

Selskabsmenu  
Vælg 3 retter - kr. 495,- pr. person 

 

Snacks 
3 slags Gillardeau østers kr. 145,- 

 
Sortfodsskinke med mandelmayonnaise og løgringe kr. 135,- 

 
Blinis med 10g caviar fra Lyksvad, rødløg og røget cremefraiche kr. 195,- 

 
 

Forretter 
Carpaccio med trøffelmayonnaise, vesterhavsost og  

syltede grønt samt friske urter 
 

Torsk marmoreret med porreaske anrettet med urter fra haven, 
dildmayonnaise og syltede grønt 

 
Langtids rimmet laks med glaskål, karsemayonnaise og citrongelé 

 
Ceviche af torsk med sæson grøntsager og panko chips 

 
Jomfruhummerbisque med søkogte rejer og sæson grønt  

 
 

Hovedretter 
Kalvefilet med rodfrugtpuré, grøntsagstrio,  

kartofler samt hønse glace 
 

Krondyr med rodfrugtpuré, grøntsagstrio,  
kartofler samt brombær sauce 

Farseret unghanebryst med rodfrugtpuré, grøntsagstrio,  
kartofler samt sauce nage 

Årstidens fisk med rodfrugtpuré, grøntsagstrio,  
kartofler samt sauce blanquette  

 
 

 



 

 
 
 

 

 

Ostemellemret 
Udvalg af Unika oste 

 
 

Desserter 
Citrontærte med vanilleparfait 

 
Gateau marcel med råsyltede bær og is 

Roulade med hindbær og hvid chokolade, råsyltet skovbær,  
chokolademousse, friske bær og citron melisse 

 
Årstidens kompot med hvidchokoladecreme, krystalliseret chokolade  

og citron yupol  

 

Tilkøb til selskabsmenuen 
 

Kalvemørbrad +45,- 

Sashi oksekød +65,- 

2 gang servering af hovedret +45,- 

10g Lyksvad caviar på forretten eller hovedretten +150,- 

 

 

 

Alle menuer afstemmes i samarbejde med køkkenchefen.  
Der tages forbehold for ændringer. 

 

 

 

 

 

 

 



 

Reception 
 

Forslag til reception: 

Bryllupskage fra DKK 95,00 

Medbragt bryllupskage DKK 30,00 

Trekantsandwich 2 stk. pr. person DKK 70,00 

Grøntsagssnack med dip DKK 50,00 

Chips med dip DKK 35,00 

Nøddemix DKK 40,00 

Kaffe/te på buffet DKK 35,00 

Alle priser er per person 

 

Snacks/Tapas til reception: 

Laks med urtemayo 

Svampetoast 

Grønsagstærte 

Kyllingespyd med gomadressing 

Toast med varmrøget lakserillette 

Bruchetta 

Saltede Mandler 

Olivenmix 

Serranoskinke med trøffelmayo på brød 

Grignotos pølser 

Udvalg af Unika oste 

Årstidens kompot med hvidchokolade 

 

Per stk. DKK 55,00 

Vælg 5 stk. DKK 255,00 per person 

 

Drikkevarer på buffet: 

Kaffe/te á DKK 35,00 

Cava Brut Can Petit DKK 360,00 pr. flaske 

André Clouet Champagne DKK 650,00 pr. flaske 

Vine fra DKK 260,00 pr. flaske 

Øl DKK 37,00 pr. flaske 

Sodavand DKK 30,00 pr. flaske 

Fri bar øl, vin & vand 2 timer DKK 205,00 

 

 

Der tages forbehold for ændringer. 

 



 

Brunchbuffet 
Brød: 

Franskbrød, rugbrød og rundstykker 
 

Det kolde: 
Varmrøget laks 

Hvid fisk 
Skinke, spegepølse, rullepølse & kalkun 

Ostebrædt med kompot & druer 
Skæreost 

Skyr naturel med bær 
Syltetøj, honning, Nutella 

Frugtsalat 
 

Det varme: 
Pølser 
Bacon 
Røræg 

Blødkogte æg 
Leverpostej med svampe 

Grøntsagstærter 
Pommes sauté 

 
Det søde: 

Wienerbrød 
Pandekager med sirup 

Skærekage 

 

Kaffe/te & Juice 

Kr. 395,- pr. person – Voksne 

Kr. 195,- pr. person – Børn 

 

Der tages forbehold for ændringer. 

 



 

Frokostbuffet 
Kr. 345,- pr. person – Voksne 

Kr. 175,- pr. person – Børn 

 

Pålæg 

To slags sild efter sæson 

Varmrøget laks med rygeostcreme 

Æg og rejer 

Klassisk dansk pølsebræt med tilbehør 

Brød og smør 

Varme retter 

Benskinke 

Tarteletter med høns og asparges 

Meunierestegt fiskefilet med remoulade 

Frikadeller med surt 

Salater 

2 forskellige salater med årstidens grønt 

Ostebræt med tilbehør 

 

Dessert 

Æblekage á la Konventum 

Crumble kage med årstidens frugt & rørt creme fraiche  

 

Alle menuer afstemmes i samarbejde med køkkenchefen. 

Der tages forbehold for ændringer. 

 



 

Aftenbuffet 

Kr. 475,- pr. person – Voksne 

Kr. 245,- pr. person – Børn 

Forret - Vælg 1 

Langtids rimmet laks med glaskål, karsemayonnaise og citrongelé 

Jomfruhummerbisque med søkogte rejer og sæson grønt 

Potage parmentier – Kartoffel/porresuppe med knas 

Tomat carpaccio med burrata og urteolie 

Okse carpaccio med basilikummayonnaise, syltede grønt og friske urter 
 

Hovedret - Vælg 3 slags kød 

Kalvefilet – Unghanebryst – Okseinderlår – Benskinke – Helbagt fisk 
 

Tilbehør til hovedret 

3 årstidens grønt 

Kartofler & Sauce 

2 salater af sæsonens grønt  

Hjemmebagt brød  

Osteanretning med vesterhavsost, brændt brie og blåskimmelost 
 

Tilkøb til hovedret 

Flødekartofler +20,-  
Bearnaisesauce +20,- 

 
Dessert - Vælg 2 

Panna cotta med smag efter ønske 

Mazerinkage med hvid chokolade  

Jordbærtærte – Kun i sæson (Maj-august) 

Citrontærte 

Brownie 

Tricolor isbar med vafler, guf og sylt +75,- 
 

Der tages forbehold for ændringer 
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